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NOMBRE DEL PRODUCTO:

QUESO MEZCLA SEMICURADO

Definicion/Descripcion:

Queso semicurado de elaboracién artesanal.Cilindrico.Corteza no
comestible.Maduracién minima 35 dias

Reglamentacion:

e RD 3484/2000: Normas de higiene para la elaboracion, distribucion y
comercio de comidas preparadas. Articulo 6 derogado por RD 135/2010
y articulo 5 derogado por RD 191/2011

e RD 1334/1999: Norma general de etiquetado, presentacion vy
publicidad de los productos alimentarios, modificada por el RD
1324/2002, el RD 2220/2004, el RD 1245/2008 y el RD 890/2011.

e Reglamento CE 2073/2005: Criterios microbioldgicos de los productos
alimenticios, modificado por el Reglamento CE 1441/2007.

e R.D 1113/2006 de 29 de septiembre de 2006

e RJ/CE 1259/2011

Elaborado y Envasado por:

N° RGS 15.008001/0

Requisitos del Proveedor:

El proveedor debe estar certificado en BPM y cumplir con la legislacion
vigente y nuestros requisitos de calidad.

Ingredientes:

LACTEOS: Leche pasteurizada de vaca (min 85%), nata pasteurizada de
oveja (min 5%), leche desnatada en polvo de vaca (min 4.6%) y/o proteinas
lacteas, fermentos lacticos.

NO LACTEQOS: estabilizante (cloruro calcico), cuajo, sal comuin y conservador
(lisozima de huevo)

Caracteristicas Organolépticas:

Color, consistencia, olor y sabor propios.

Consumo Preferente (vida util):

Consumir preferentemente antes de 12 meses

Etiquetado:

Denominacion del producto, nimero de Lote, ingredientes, fecha envasado,
fecha caducidad, peso neto, condiciones de conservacion, N° RSI, logotipo y
datos del proveedor de Camarsa.

Presentacion Comercial:

En cajas de cartdn conteniendo 2 unidades de 3kg aproximadamente

Condiciones de Conservacion:

Mantener refrigerado entre 1y 8 °C.

Condiciones de Transporte:

En vehiculos frigorificos autorizados.

Garantia de Higiene:

Implantacién del sistema APPCC. Controles microbioldgicos de producto final
en laboratorio autorizado.

Garantia de Calidad:

Adaptacién y actualizaciéon de las Normas Nacionales y Comunitarias.
Trazabilidad.

Alérgenos: Contiene LECHE y derivados (incluida lactosa) .Contiene lisozima de HUEVO
Trazas: NO contiene trazas
OMGs: No contiene Organismos Modificados Genéticamente.

Condiciones Microbiolégicas:

* CRITERIOS MICROBIOLOGICOS DE
CALIDAD segun Reglamento CE 2073/2005
modificado por Reglamento 1441/2007

parametros limites
Escherichia coli (u.f.c./g) 103
Staphylococcus coagulasa + (u.f.c./g) 103
Listeria monocytongenes (25 g) Ausencia




1SO 14001
BUREAU VERITAS
Certification

Ficha Técnica de Producto

Queso Mezcla
Semicurado

Cédigo Producto: 967

Revision: 15/09/2025

Pagina 2 de 1
Parametros Valor
Energia 1655 Kj/397 Kcal
Valores nutricionales (100 gr) Grasas 339
De las cuales saturadas 212 g
Hidratos de carbono 249
De los cuales azucares 0.5¢
Proteinas 23 g
Sal 29
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